
 

 

 

 

 

 

 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.                                                                                                                                      Sokołów Młp., 17.08.2015r. 

36-050 Sokołów Młp. 

tel. 17 7729009   

 

Zapytanie ofertowe nr 28/2015 

 

I. ZAMAWIAJĄCY 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.                                                                  

ul. Lubelska 37     36-050 Sokołów Młp. 

tel. 17 77 29 009  

NIP: 814 125 86 67 

 

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Przedmiotem zamówienia jest zakup sprzętu gastronomicznego w ramach projektu ,,Podkarpacie stawia na zawodowców” współfinansowany 

jest przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki, Priorytet IX 

„Rozwój wykształcenia i kompetencji w regionach” Działanie 9.2 „Podniesienie atrakcyjności i jakości szkolnictwa zawodowego". 

Oferent zobowiązany jest dostarczyć przedmiot zamówienia na adres: Zespół Szkół w Sokołowie Młp.   ul. Lubelska 37   36-050 Sokołów Młp. 

Opis przedmiotu zamówienia  

L.p. Nazwa Opis  

1.  Pojemnik transportowy  53 l – 3 szt. Pojemnik do żywności ze szczelnie przylegającą pokrywą, 

posiada wzmocnioną podstawę i wyprofilowane uchwyty, 

otwory w uchwytach zapobiegające pozostawaniu wilgoci po 

umyciu, odpowiednio wyprofilowane dno i pokrywa 

umożliwiające piętrowanie, można wstawić pojemniki GN 1/1 

200.  

2.  Otwieracz do konserw  - 7 szt. Otwieracz do konserw ze stali nierdzewnej o długości  220 mm 

3.  Szczotka do czyszczenia końcówek - 7 szt.  

 

Szczotka do czyszczenia końcówek o długości  180 mm 



 

 

 

 

 

 

4.  Stojak na deski  - 4 szt. Stojak stalowy na 6  desek typu HACCP , umożliwiający 

wygodnie przechowywanie. 

5.  Termos cateringowy - 2 szt. Termos cateringowy o pojemności 9,5 l,  idealny do gorących i 

zimnych napojów, obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, 

wnętrze wykonane z aluminium, składane nogi ułatwiające 

przechowywanie. 

6.  Sito stalowe -  4 szt. Sito stalowe do przesiewania mąki, wykonane ze stali 

nierdzewnej o średnicy 20 cm.  

7.  Łyżka drewniana  - 28 szt. Łyżka drewniana  o długości 300 mm wykonana  z drewna.  

 

8.  Łopatka drewniana  - 28 szt.  Łopatka wykonana z drzewa bukowego.  Rozmiar - 30 x 4,5 x 

0,5cm. 

9.  Lampa owadobójcza - 2 szt.  Lampa UV do zwalczania owadów latających, do użytku tylko 

wewnątrz pomieszczeń, możliwość montażu na ścianie, 

podwieszenia bądź postawienia,  cicha praca, nie wydziela 

zapachów, urządzenie energooszczędne i wydajne, obudowa 

łatwa do czyszczenia, z wyjmowaną dolną tacą, pułapka 

wyposażona w siatkę rażącą o wysokim napięciu,  posiada 

uchwyt łańcuchowy,  zasięg działania:  - 50 m.  

10.  Zestaw do przypraw 4-elementowy - 7 szt.  Zestaw 4-elementowy do przypraw, wykonany jest ze szkła oraz 

z wysokogatunkowej stali nierdzewnej inox 18/10. Zestaw 

składa się ze szklanej solniczki, pieprzniczki, pojemnika na 

wykałaczki oraz pojemnika na sos, dressing lub chrzan.  

Wymiary solniczki: średnica: 3,5 cm wysokość: 8 cm.  Wymiary 

pojemniczka: średnica: 9 cm wysokość: 5 cm     

11.  Szklane naczynie do podgrzewania - 2 szt. Podgrzewacz potraw ze szklanym pojemnikiem o pojemności 4 l. 

Podstawa wykonana ze stali chromowanej, pokrywa ze stali 

nierdzewnej polerowanej. W zestawie z chochlą i świeczką. 

Można myć w zmywarkach. Wysokość  260mm, średnica 230 

mm, kształt okrągły. 

http://smak-kuchni.pl/zestaw-do-przypraw-4-elementowy


 

 

 

 

 

 

12.  Filiżanka do cappuccino (6 szt. w komplecie) 

– 3 kpl.  

Profesjonalne szkło do kawy cappuccino - 1 komplet (1 filiżanka 

+ 1 spodek). Opakowanie zawiera 6 filiżanek i 6 spodków. 

Średnica spodka 135 mm 

13.  Filiżanka do espresso (6 szt. w komplecie) – 3 

kpl.  

Filiżanka do kawy espresso,  wykonana jest ze szkła o 

najwyższej wytrzymałości, odporności na ścieranie i matowienie. 

Sprawia to, że filiżankę można myć także w zmywarkach 

przemysłowych, co nie jest bez znaczenia w profesjonalnej 

gastronomii. 

14.  Filiżanka do herbaty (6 szt. w komplecie) - 5 

kpl.  

 

Profesjonalne szkło  do herbaty - 1 komplet (1 filiżanka + 1 

spodek). Opakowanie zawiera 6 filiżanek i 6 spodków. 

15.  Szklanka wysoka do soków (24 szt. w 

komplecie) 1 kpl  

Wysoka szklanka do soków, wysokiej jakości szkło dla 

gastronomii spełniające oczekiwania pod względem wyglądu i 

trwałości. Użyte procesy wytwórcze sprawiają, że produkt jest  

trwały i odporny na działanie czynników zewnętrznych, co daje 

gwarancję trwałości i bezpieczeństwa – tak istotnego w częstym 

użytkowaniu szkła, niosącym ryzyko stłuczeń, a co za tym idzie 

skaleczeń.  Ilość szt. w komplecie – 24.  

16.  Szklanka rocks 0,27 l (12 szt. w komplecie) - 

1 kpl  

Szklanka rocks doskonała do serwowania różnego rodzaju 

napojów i deserów. 

17.  Szklanka do wody i soku- (12 szt. w 

komplecie) - 3kpl  

Szklanka do wody i soku, wykonana jest ze szkła o najwyższej 

wytrzymałości, odporności na ścieranie i matowienie.  

18.  Kielich 0,29 l (12 szt. w komplecie)  -  1 kpl  kielich 0,29 l  hurricane alemana- doskonały do napojów 

zimnych i gorących.    

19.  Kieliszek deserowy 0,05 l – 24 szt.   Kieliszek deserowy 0,05 l, cosmos – doskonały do serwowania 

deserów typu tiramisu 

20.  Kieliszek deserowy 0,06 l - 12 szt.  Kieliszek deserowy 0,06 l, club doskonały do serwowania 

deserów- 12 szt  

21.  Kieliszek deserowy 0,07 l  - 12 szt.  Kieliszek deserowy 0,07 l , quartz 12 szt. do serwowania 

deserów oraz zakąsek  



 

 

 

 

 

 

22.  Kielich do koktajlu 0,44 l  - 24 szt.   Kielich do koktajlu 0,44 l , Hawai do serwowania koktajli, 

zakąsek i deserów.  

23.  Kieliszek do koktajlów 0,265 l - typu 

zakąskowego (12 szt. w komplecie)  – 2 kpl  

Kieliszek do koktajlów 0,265 l,  typu zakąskowego 12 szt w 

komplecie. 

 

24.  Kieliszek do martini 0,239 l - (12 szt. w 

komplecie)  – 2 kpl 

Kieliszek do martini 0,239 l |, typu koktajl  

 

25.  Frytkownica – 2 szt.  

 
Moc: 1300 W 

Zabezpieczenia: Automatyczny wyłącznik 

Komunikacja: lampka kontrolna 

Minutnik: tak 

Termostat: regulacja temperatury do 180 st. C 

Funkcje koszyka: koszyk z raczką 

Pojemnośc misy na olej: 1,5 l 

Możliwośc mycia w zmywarce: tak 

Pokrywa: okienko podglądu, zdejmowana 

Kolor: czarno-srebrny 

26.  Toster- 2 szt. 

 
Moc: 940 W 

Ruszt do bułek: nie 

Rozmrażanie: tak 

Automatyczne wyłączenie po zakończeniu opiekania: tak 

Taca na okruchy: tak 

Kolor: srebrno-czarny 

Wykonanie: obudowa metalowa 

Funkcje dodatkowe: przyrumienienie, rozmrażanie, zatrzymanie 

opiekania 

 

 

III. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 

Termin wykonania przedmiotu zamówienia do 08.09.2015r.  



 

 

 

 

 

 

 

IV. RODZAJ I OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ 

Z SPOSOBEM OCENY OFERT  

Przy wyborze oferty Zamawiający kierował będzie się następującymi kryteriami:  

1 kryterium:  cena  -  waga  100 pkt.     

Sposób oceny ofert: 

P (liczba punktów za kryterium dla poszczególnych ofert) = najniższa cena brutto łączna spośród złożonych ofert/cenę brutto łączną oferty 

badanej x 100 pkt. 

Do realizacji zamówienia zostanie wybrany oferent, który otrzyma największą liczbę punktów.  

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY 

Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania ofertowego (załącznik 1 Wzór formularza ofertowego). 

 

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA OFERT 

- Oferta powinna być przesłana za pośrednictwem: faksem 17 7729009, poczty, mailem, kuriera lub też dostarczona osobiście na  adres: Zespół 

Szkół w Sokołowie Młp. ul. Lubelska 37 36-050 Sokołów Młp. do dnia 25.08.2015r. godz. 12.00. 

Koperta zawierającą ofertę powinna być zaadresowana: 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.  

ul. Lubelska 37 

 36-050 Sokołów Młp 

z dopiskiem: 

Oferta na wybór dostawcy w związku z realizacją projektu - „Podkarpacie stawia na zawodowców”. 

- Ocena ofert  zostanie  dokonana  w dniu  25.08.2015r., a wynik zostanie ogłoszony 25.08.2015r. o godzinie 14.00 w siedzibie Zamawiającego. 

Oferent którego oferta będzie najatrakcyjniejsza zostanie poinformowanym telefonicznie, mailem lub faxem.  

- Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane 

 

VI. DODATKOWE INFORMACJE 

Pytania prosimy kierować na adres email: zssokolow@wp.pl 

 

 

 

mailto:zssokolow@wp.pl


 

 

 

 

 

 

Załącznik 1 

 

Formularz ofertowy  

 

.................................................................................................................................................................................................................................... 

.................................................................................................................................................................................................................................... 

.................................................................................................................................................................................................................................... 

 (nazwa, adres firmy, dane do kontaktu) 

składamy niniejszą ofertę na zakup sprzętu gastronomicznego w ramach projektu ,,Podkarpacie stawia na zawodowców” współfinansowany jest 

przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki, Priorytet IX 

„Rozwój wykształcenia i kompetencji w regionach” Działanie 9.2 „Podniesienie atrakcyjności i jakości szkolnictwa zawodowego „ 
 

L.p. Nazwa Opis  Cena jednostkowa Razem Wartość netto  Razem Wartość 

brutto  

1.  Pojemnik 

transportowy  53 l – 3 

szt. 

Pojemnik do żywności ze szczelnie 

przylegającą pokrywą, posiada wzmocnioną 

podstawę i wyprofilowane uchwyty, otwory 

w uchwytach zapobiegające pozostawaniu 

wilgoci po umyciu, odpowiednio 

wyprofilowane dno i pokrywa umożliwiające 

piętrowanie, można wstawić pojemniki GN 

1/1 200.  

   

2.  Otwieracz do konserw  

- 7 szt. 

Otwieracz do konserw ze stali nierdzewnej o 

długości  220 mm 

   

3.  Szczotka do 

czyszczenia końcówek 

- 7 szt.  

Szczotka do czyszczenia końcówek o 

długości  180 mm 

   

4.  Stojak na deski  - 4 

szt. 

Stojak stalowy na 6  desek typu HACCP , 

umożliwiający wygodnie przechowywanie. 

 

   



 

 

 

 

 

 

5.  Termos cateringowy - 

2 szt. 

Termos cateringowy o pojemności 9,5 l,  

idealny do gorących i zimnych napojów, 

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, 

wnętrze wykonane z aluminium, składane 

nogi ułatwiające przechowywanie. 

   

6.  Sito stalowe -  4 szt. Sito stalowe do przesiewania mąki, wykonane 

ze stali nierdzewnej o średnicy 20 cm.  

   

7.  Łyżka drewniana  - 28 

szt. 

Łyżka drewniana  o długości 300 mm 

wykonana  z drewna.  

 

   

8.  Łopatka drewniana  - 

28 szt.  

Łopatka wykonana z drzewa bukowego.  

Rozmiar - 30 x 4,5 x 0,5cm. 

   

9.  Lampa owadobójcza - 

2 szt.  

Lampa UV do zwalczania owadów 

latających, do użytku tylko wewnątrz 

pomieszczeń, możliwość montażu na ścianie, 

podwieszenia bądź postawienia,  cicha praca, 

nie wydziela zapachów, urządzenie 

energooszczędne i wydajne, obudowa łatwa 

do czyszczenia, z wyjmowaną dolną tacą, 

pułapka wyposażona w siatkę rażącą o 

wysokim napięciu,  posiada uchwyt 

łańcuchowy,  zasięg działania:  - 50 m.  

   

10.  Zestaw do przypraw 4-

elementowy - 7 szt.  

Zestaw 4-elementowy do przypraw, 

wykonany jest ze szkła oraz z 

wysokogatunkowej stali nierdzewnej inox 

18/10. Zestaw składa się ze szklanej 

solniczki, pieprzniczki, pojemnika na 

wykałaczki oraz pojemnika na sos, dressing 

lub chrzan.  Wymiary solniczki: średnica: 3,5 

cm wysokość: 8 cm.  Wymiary pojemniczka: 

   

http://smak-kuchni.pl/zestaw-do-przypraw-4-elementowy
http://smak-kuchni.pl/zestaw-do-przypraw-4-elementowy


 

 

 

 

 

 

średnica: 9 cm wysokość: 5 cm     

11.  Szklane naczynie do 

podgrzewania - 2 szt. 

Podgrzewacz potraw ze szklanym 

pojemnikiem o pojemności 4 l. Podstawa 

wykonana ze stali chromowanej, pokrywa ze 

stali nierdzewnej polerowanej. W zestawie z 

chochlą i świeczką. Można myć w 

zmywarkach. Wysokość  260mm, średnica 

230 mm, kształt okrągły. 

 

   

12.  Filiżanka do 

cappuccino (6 szt. w 

komplecie) – 3 kpl.  

Profesjonalne szkło do kawy cappuccino - 1 

komplet (1 filiżanka + 1 spodek). 

Opakowanie zawiera 6 filiżanek i 6 spodków. 

Średnica spodka 135 mm 

   

13.  Filiżanka do espresso 

(6 szt. w komplecie) – 

3 kpl.  

Filiżanka do kawy espresso,  wykonana jest 

ze szkła o najwyższej wytrzymałości, 

odporności na ścieranie i matowienie. 

Sprawia to, że filiżankę można myć także w 

zmywarkach przemysłowych, co nie jest bez 

znaczenia w profesjonalnej gastronomii. 

   

14.  Filiżanka do herbaty 

(6 szt. w komplecie) - 

5 kpl.  

Profesjonalne szkło  do herbaty - 1 komplet 

(1 filiżanka + 1 spodek). Opakowanie zawiera 

6 filiżanek i 6 spodków. 

   

15.  Szklanka wysoka do 

soków (24 szt. w 

komplecie) 1 kpl  

Wysoka szklanka do soków, wysokiej jakości 

szkło dla gastronomii spełniające 

oczekiwania pod względem wyglądu i 

trwałości. Użyte procesy wytwórcze 

sprawiają, że produkt jest  trwały i odporny 

na działanie czynników zewnętrznych, co 

daje gwarancję trwałości i bezpieczeństwa – 

tak istotnego w częstym użytkowaniu szkła, 

   



 

 

 

 

 

 

niosącym ryzyko stłuczeń, a co za tym idzie 

skaleczeń.  Ilość szt. w komplecie – 24.  

16.  Szklanka rocks 0,27 l 

(12 szt. w komplecie) - 

1 kpl  

Szklanka rocks doskonała do serwowania 

różnego rodzaju napojów i deserów. 

   

17.  Szklanka do wody i 

soku- (12 szt. w 

komplecie) - 3kpl  

Szklanka do wody i soku, wykonana jest ze 

szkła o najwyższej wytrzymałości, 

odporności na ścieranie i matowienie.  

   

18.  Kielich 0,29 l (12 szt. 

w komplecie)  -  1 kpl  

kielich 0,29 l  hurricane alemana- doskonały 

do napojów zimnych i gorących.    

   

19.  Kieliszek deserowy 

0,05 l – 24 szt.   

Kieliszek deserowy 0,05 l, cosmos – 

doskonały do serwowania deserów typu 

tiramisu 

   

20.  Kieliszek deserowy 

0,06 l - 12 szt.  

Kieliszek deserowy 0,06 l, club doskonały do 

serwowania deserów- 12 szt  

   

21.  Kieliszek deserowy 

0,07 l  - 12 szt.  

Kieliszek deserowy 0,07 l , quartz 12 szt. do 

serwowania deserów oraz zakąsek  

   

22.  Kielich do koktajlu 

0,44 l  - 24 szt.   

Kielich do koktajlu 0,44 l , Hawai do 

serwowania koktajli, zakąsek i deserów.  

   

23.  Kieliszek do koktajlów 

0,265 l - typu 

zakąskowego (12 szt. 

w komplecie)  – 2 kpl  

Kieliszek do koktajlów 0,265 l,  typu 

zakąskowego 12 szt w komplecie. 

 

   

24.  Kieliszek do martini 

0,239 l - (12 szt. w 

komplecie)  – 2 kpl 

Kieliszek do martini 0,239 l |, typu koktajl  

 

   

25.  Frytkownica – 2 szt.  

 
Moc: 1300 W 

Zabezpieczenia: Automatyczny wyłącznik 

Komunikacja: lampka kontrolna 

   



 

 

 

 

 

 

Minutnik: tak 

Termostat: regulacja temperatury do 180 st. C 

Funkcje koszyka: koszyk z raczką 

Pojemnośc misy na olej: 1,5 l 

Możliwośc mycia w zmywarce: tak 

Pokrywa: okienko podglądu, zdejmowana 

Kolor: czarno-srebrny 

26.  Toster- 2 szt. 

 
Moc: 940 W 

Ruszt do bułek: nie 

Rozmrażanie: tak 

Automatyczne wyłączenie po zakończeniu 

opiekania: tak 

Taca na okruchy: tak 

Kolor: srebrno-czarny 

Wykonanie: obudowa metalowa 

Funkcje dodatkowe: przyrumienienie, 

rozmrażanie, zatrzymanie opiekania 

 

   

 

 

 

Cena brutto łącznie  …………………….............. zł (słownie: ……………….………….. ..............................................................  złotych)  

 

 

........................................................ 

            miejscowość i data                                                                                                                  

      ................................................................................... 

                                                                          Podpis i pieczątka Oferenta 

 


