
 

 

 

 

 

 

 

 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.                                                      Sokołów Młp., 21.11.2014r. 

ul. Lubelska 37 

36-050 Sokołów Młp. 

tel. 17 7729009   

 

Zapytanie ofertowe nr 14/2014 

 

I. ZAMAWIAJĄCY 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.                                                                  

ul. Lubelska 37     36-050 Sokołów Młp. 

tel. 17 77 29 009  

NIP: 814 125 86 67 

 

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

1. Przedmiotem zamówienia jest zakup surowców do zajęć prowadzonych w oparciu o program 

innowacyjny w ramach projektu ,,Podkarpacie stawia na zawodowców” współfinansowany jest 

przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu 

Operacyjnego Kapitał Ludzki, Priorytet IX „Rozwój wykształcenia i kompetencji w regionach” 

Działanie 9.2 „Podniesienie atrakcyjności i jakości szkolnictwa zawodowego” 

Oferent zobowiązany jest dostarczyć przedmiot zamówienia na adres: Zespół Szkół w Sokołowie 

Młp.   ul. Lubelska 37   36-050 Sokołów Młp. 

 

2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia:  

L.p    Nazwa surowców/produktów j.m 

1 Ziemniaki 2,5kg siatka 

2 Salami delikatesowe 100g 15 szt. 

3 Śmietana 30% 0,5 l 5 szt. 

4 Szczypiorek pęczki szt. 6 szt. 

5 Cebula Czerwona 300g 

6 Oliwki Czarne 935g 2 szt. 

7 Oliwa 1l  6 szt. 

8 Oliwa Extra Vergin 0.5 l 8 szt. 

9 Pieprz mielony 20g  12szt 

10 Ryż 4x 100g 3szt 

11 Groszek Konserwowy 400g  1 szt 

12 Marchew 1,6kg 

13 Pomidor 5,2kg 

14 Cebula 3,1 kg 

15 Czosnek polski szt. 12szt 

16 Noga z kurczaka 6.125kg 

17 Sól  Kuchenna 1 kg 

18 Filet z Kurczaka  5,372kg 

19 Jaja Świeże  70 szt. 

20 Cytryna kg 1,100 kg 

21 Pieprz Ziarnisty 20g Prymat  2 szt. 

22 Olej 1 L  9 l 

23 Konserwa 185g TUŃCZYK W 8szt 



 

 

 

 

 

 

 

KAWAŁKACH 

24 Ogórek Szklarniowy kg 3.3kg 

25 Majonez 850g  2 szt. 

26 Sałata Zielona szt 3 szt. 

27 Pomarańcz kg 1,5 kg 

28 Sok 1l Hortex Pomarańczowy 100% 6 szt. 

29 Mąka Tortowa Złoty Łan Typ 450 1k 20 szt. 

30 Masło 200 g Extra 5 szt. 

31 Cukier Puder 400 g  4szt 

32 Papier do pieczenia biały 38 x 6 m 6 szt. 

33 Czekolada Gorzka 90 g  12szt 

34 Banan Kg  2,5 kg 

35 Rum 0,7 L Bac.Superior 37,5% FF 1 szt. 

36 Pieczarka kg 11,5kg 

37 Kapusta z Marchewką Kg 12 kg 

38 Bułka tarta 0,5 KG 1 szt. 

39 Drożdże 100g Domowe 16 szt. 

40 Mleko 1 L 3.2% 10 szt. 

41 Cukier 1kg Kryształ 20 szt. 

42 Olej Kropla Słońca 1L  10 szt. 

43 Ser Edamski 2,088kg 

44 Sezam 200 g  8szt 

45 Buraki kg  8.150kg 

46 Koncentrat 0,3l Barszczu  20szt 

47 Włoszczyzna Pakowana Tacka  3szt 

48 Grzyb Borowik Krojony 40g 20szt 

49 Kubek do napojów gorących 200ml 10szt 

50 Ręcznik 2 szt Papierowy  20szt 

51 Jabłko Kg  10kg 

52 Śliwka 200g Suszona 20szt 

53 Cynamon Mielony 15 g Prymat 10szt 

54 Śmietana 0.5l 12% 4szt 

55 Czekolada Mleczna 100 g. 4szt 

56 Śmietanka  w Sprayu 250 ml 2 szt 

57 Pietruszka Natka Pęczek  7 szt  

58 Folia Aluminiowa 10 mx30 cm Rolka  10 szt 

59 Folia do żywności rolka  10 szt  

60 Ser Camembert z ziołami  2 szt  

61 Ser 100 g bloczek Emental  2 szt 

62 Ser Camembert  naturalny  4 szt 

63 Kapary ocet 106 ml  1 szt  

64 Karczochy w oleju  290 g  2 szt  

65 Szparagi rolnik 330 g  2 szt  

66 Wino DONNA  2010 RED 12 % 0,75 l  1 szt  

67 Przyprawa 10 g oregano  2 szt  

68 Udziec wołowy  1,760 kg 

69 Papryka mielona słodka 20g prymat  11 szt  



 

 

 

 

 

 

 

70 Przyprawa 20 g Prymat papryka ostra  7 szt  

71 Cebula złocista 314  3 szt  

72 Przyprawa 15 g ziele angielski  2 szt  

73 Przypr. 6 liść laurowy  2 szt  

74 Przyp.10 g tymianek  2 szt  

75  Przyp. 10 g gałka muszkatoł. 2 szt  

76 Mąka 50 g Ziemn. Trzemeszno  4 szt  

77 Gruszka kg  2,150 kg  

78 Frosta ciasto francuskie 450g. 10 szt  

79 Pomidor CHERY 250 G  4 szt 

80 Kukurydza 340 g Złocista  6 szt  

81 Kukurydza Kons. 340 g  2 szt  

82 Pomidory 400 g  5 szt  

83 Migdały 150 g Płatki  4 szt  

84 Orzeszki 100g  Pistacje  4 szt  

85  Szpinak liście porcjowany 450 g 4 szt  

86 Przypr.30 g  pieprz ziołowy  4 szt  

87 Mak niebieski 250g  1 szt  

88 Cebulka ze szczypiorkiem  5 szt  

89 EC  Fasola Czerwona  4 szt  

90 Ananas plastry  565 g  2 szt  

91 Brzoskwinie w syropie 850 ml 2 szt  

92 Żurawina do mięs i serów  2 szt  

93 Powidło 350 g WĘGIERKOWE  2 szt  

94 Bazylia 10 g  4 szt  

95 Kminek  4 szt  

96 Pietruszka kg  0,5 kg  

97 Seler korzeń kg  0,600 kg  

98 Żelatyna  50 G  2 szt  

99 Rosół Warzywny (3l) 60g KOS  8 szt  

100 Margaryna 250g Kasia  14 szt 

101 Śmietana 380 ml 18  8 szt  

102 Ser 125 g  TUREK BRIE   2 szt  

103 Młynek sól Morska JOD.92G  2 szt  

104 Kapusta Kwaszona 1 kg  5 szt  

105  Masło 200 g EXTRA MICHÓW  4 szt  

106  Jaja wkład 30 szt  Szkaradek  1 szt  

107 Skrzydełka z kurczaka  1,200 kg  

108 Przypr. do gulaszu 20 g  2 szt  

109 Przypr. 20 g  do pizzy  1 szt  

110  Barszcz czerwony 42G  2 szt  

111  Przypr. Kebab 30 g  1 szt  

112  Barszcz czerwony 330 ml  2 szt  

113 Musztarda Familijna stołowa 175 g  2szt  

114 Ocet Balsamiczny 0,25 l   1 szt 

115 Mąka 1 kg Tortowa  3 szt  

116  TOP Mąka 1 kg Poznańska  2szt 



 

 

 

 

 

 

 

117 Kukurydza 400 g  3 szt  

118   Groszek Kons. 400 ml  1 szt  

119 Groszek Kons. 375g  1 szt  

120  Groszek 400 g Konserwowy  1 szt  

121 Pieczarki 0,9 l Marynowane  2 szt  

122 Makaron i Spaghetti 500 g  4 szt  

123 Makaron  Ricossa 500 g  1 szt  

124 Mak.  Canneloni 250 g  1 szt  

125 Makaron TORTELlINI  z grzybami 250  2 szt  

126 Makaron TORTELLINI z serem 250 g  1 szt  

127  Makaron 500 g ŁAZANKA  2 szt 

128  Makaron  Kokarda 400 g  3 szt 

129  Makaron Agn Spec .Muszle 500 g   1 szt  

130 Makaron z mąki z pszenicy Durum  1 szt  

131 Makaron  Ricossa Lasagne 500 g  2 szt  

132 Szynka  2,66 6kg  

133 Schab  1,518 kg  

134 Karkówka  2,374 kg  

 

III. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 

Termin wykonania przedmiotu zamówienia do 10.12.2014r.  

 

IV. RODZAJ I OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ 

KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z SPOSOBEM OCENY OFERT  

Przy wyborze oferty Zamawiający kierował będzie się następującymi kryteriami:  

1 kryterium:  cena  -  waga  100 pkt.     

Sposób oceny ofert: 

P (liczba punktów za kryterium dla poszczególnych ofert) = najniższa cena brutto łączna spośród 

złożonych ofert/cenę brutto łączną oferty badanej x 100 pkt. 

Do realizacji zamówienia zostanie wybrany oferent, który otrzyma największą liczbę punktów.  

 

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY 

Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania 

ofertowego (załącznik 1 Wzór formularza ofertowego). 

 

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA OFERT 

- Oferta powinna być przesłana za pośrednictwem: faksem 17 7729009, poczty, mailem, kuriera 

lub też dostarczona osobiście na  adres: Zespół Szkół w Sokołowie Młp. ul. Lubelska 37 36-050 

Sokołów Młp. do dnia 04.12.2014r. godz. 12.00. 

Koperta zawierającą ofertę powinna być zaadresowana: 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.  

ul. Lubelska 37 

 36-050 Sokołów Młp 

z dopiskiem: 

Oferta na wybór dostawcy w związku z realizacją projektu - „Podkarpacie stawia na 

zawodowców”. 



 

 

 

 

 

 

 

- Ocena ofert  zostanie  dokonana  w dniu  04.12.2014r. a wynik zostanie ogłoszony 04.12.2014r. 

o godzinie 14.00 w siedzibie Zamawiającego. Oferent którego oferta będzie najatrakcyjniejsza 

zostanie poinformowanym telefonicznie, mailem lub faxem.  

- Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane 

 

VI. DODATKOWE INFORMACJE 

Pytania prosimy kierować na adres email: zssokolow@wp.pl  
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Załącznik 1 

 

Formularz ofertowy  

 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

(nazwa, adres firmy, dane do kontaktu) 

składamy niniejszą ofertę na zakup surowców do zajęć prowadzonych w oparciu o program 

innowacyjny w ramach projektu ,,Podkarpacie stawia na zawodowców” współfinansowany jest 

przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu 

Operacyjnego Kapitał Ludzki, Priorytet IX „Rozwój wykształcenia i kompetencji w regionach” 

Działanie 9.2 „Podniesienie atrakcyjności i jakości szkolnictwa zawodowego” 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia: 

L.p    Nazwa surowców/produktów j.m 

1 Ziemniaki 2,5kg siatka 

2 Salami delikatesowe 100g 15 szt. 

3 Śmietana 30% 0,5 l 5 szt. 

4 Szczypiorek pęczki szt. 6 szt. 

5 Cebula Czerwona 300g 

6 Oliwki Czarne 935g 2 szt. 

7 Oliwa 1l  6 szt. 

8 Oliwa Extra Vergin 0.5 l 8 szt. 

9 Pieprz mielony 20g  12szt 

10 Ryż 4x 100g 3szt 

11 Groszek Konserwowy 400g  1 szt 

12 Marchew 1,6kg 

13 Pomidor 5,2kg 

14 Cebula 3,1 kg 

15 Czosnek polski szt. 12szt 

16 Noga z kurczaka 6.125kg 

17 Sól  Kuchenna 1 kg 

18 Filet z Kurczaka  5,372kg 

19 Jaja Świeże  70 szt. 

20 Cytryna kg 1,100 kg 

21 Pieprz Ziarnisty 20g Prymat  2 szt. 

22 Olej 1 L  9 l 

23 Konserwa 185g TUŃCZYK W 

KAWAŁKACH 

8szt 

24 Ogórek Szklarniowy kg 3.3kg 

25 Majonez 850g  2 szt. 

26 Sałata Zielona szt 3 szt. 

27 Pomarańcz kg 1,5 kg 

28 Sok 1l Hortex Pomarańczowy 100% 6 szt. 

29 Mąka Tortowa Złoty Łan Typ 450 1k 20 szt. 

30 Masło 200 g Extra 5 szt. 

31 Cukier Puder 400 g  4szt 



 

 

 

 

 

 

 

32 Papier do pieczenia biały 38 x 6 m 6 szt. 

33 Czekolada Gorzka 90 g  12szt 

34 Banan Kg  2,5 kg 

35 Rum 0,7 L Bac.Superior 37,5% FF 1 szt. 

36 Pieczarka kg 11,5kg 

37 Kapusta z Marchewką Kg 12 kg 

38 Bułka tarta 0,5 KG 1 szt. 

39 Drożdże 100g Domowe 16 szt. 

40 Mleko 1 L 3.2% 10 szt. 

41 Cukier 1kg Kryształ 20 szt. 

42 Olej Kropla Słońca 1L  10 szt. 

43 Ser Edamski 2,088kg 

44 Sezam 200 g  8szt 

45 Buraki kg  8.150kg 

46 Koncentrat 0,3l Barszczu  20szt 

47 Włoszczyzna Pakowana Tacka  3szt 

48 Grzyb Borowik Krojony 40g 20szt 

49 Kubek do napojów gorących 200ml 10szt 

50 Ręcznik 2 szt Papierowy  20szt 

51 Jabłko Kg  10kg 

52 Śliwka 200g Suszona 20szt 

53 Cynamon Mielony 15 g Prymat 10szt 

54 Śmietana 0.5l 12% 4szt 

55 Czekolada Mleczna 100 g. 4szt 

56 Śmietanka  w Sprayu 250 ml 2 szt 

57 Pietruszka Natka Pęczek  7 szt  

58 Folia Aluminiowa 10 mx30 cm Rolka  10 szt 

59 Folia do żywności rolka  10 szt  

60 Ser Camembert z ziołami  2 szt  

61 Ser 100 g bloczek Emental  2 szt 

62 Ser Camembert  naturalny  4 szt 

63 Kapary ocet 106 ml  1 szt  

64 Karczochy w oleju  290 g  2 szt  

65 Szparagi rolnik 330 g  2 szt  

66 Wino DONNA  2010 RED 12 % 0,75 l  1 szt  

67 Przyprawa 10 g oregano  2 szt  

68 Udziec wołowy  1,760 kg 

69 Papryka mielona słodka 20g prymat  11 szt  

70 Przyprawa 20 g Prymat papryka ostra  7 szt  

71 Cebula złocista 314  3 szt  

72 Przyprawa 15 g ziele angielski  2 szt  

73 Przypr. 6 liść laurowy  2 szt  

74 Przyp.10 g tymianek  2 szt  

75  Przyp. 10 g gałka muszkatoł. 2 szt  

76 Mąka 50 g Ziemn. Trzemeszno  4 szt  

77 Gruszka kg  2,150 kg  

78 Frosta ciasto francuskie 450g. 10 szt  



 

 

 

 

 

 

 

79 Pomidor CHERY 250 G  4 szt 

80 Kukurydza 340 g Złocista  6 szt  

81 Kukurydza Kons. 340 g  2 szt  

82 Pomidory 400 g  5 szt  

83 Migdały 150 g Płatki  4 szt  

84 Orzeszki 100g  Pistacje  4 szt  

85  Szpinak liście porcjowany 450 g 4 szt  

86 Przypr.30 g  pieprz ziołowy  4 szt  

87 Mak niebieski 250g  1 szt  

88 Cebulka ze szczypiorkiem  5 szt  

89 EC  Fasola Czerwona  4 szt  

90 Ananas plastry  565 g  2 szt  

91 Brzoskwinie w syropie 850 ml 2 szt  

92 Żurawina do mięs i serów  2 szt  

93 Powidło 350 g WĘGIERKOWE  2 szt  

94 Bazylia 10 g  4 szt  

95 Kminek  4 szt  

96 Pietruszka kg  0,5 kg  

97 Seler korzeń kg  0,600 kg  

98 Żelatyna  50 G  2 szt  

99 Rosół Warzywny (3l) 60g KOS  8 szt  

100 Margaryna 250g Kasia  14 szt 

101 Śmietana 380 ml 18  8 szt  

102 Ser 125 g  TUREK BRIE   2 szt  

103 Młynek sól Morska JOD.92G  2 szt  

104 Kapusta Kwaszona 1 kg  5 szt  

105  Masło 200 g EXTRA MICHÓW  4 szt  

106  Jaja wkład 30 szt  Szkaradek  1 szt  

107 Skrzydełka z kurczaka  1,200 kg  

108 Przypr. do gulaszu 20 g  2 szt  

109 Przypr. 20 g  do pizzy  1 szt  

110  Barszcz czerwony 42G  2 szt  

111  Przypr. Kebab 30 g  1 szt  

112  Barszcz czerwony 330 ml  2 szt  

113 Musztarda Familijna stołowa 175 g  2szt  

114 Ocet Balsamiczny 0,25 l   1 szt 

115 Mąka 1 kg Tortowa  3 szt  

116  TOP Mąka 1 kg Poznańska  2szt 

117 Kukurydza 400 g  3 szt  

118   Groszek Kons. 400 ml  1 szt  

119 Groszek Kons. 375g  1 szt  

120  Groszek 400 g Konserwowy  1 szt  

121 Pieczarki 0,9 l Marynowane  2 szt  

122 Makaron i Spaghetti 500 g  4 szt  

123 Makaron  Ricossa 500 g  1 szt  

124 Mak.  Canneloni 250 g  1 szt  

125 Makaron TORTELlINI  z grzybami 250  2 szt  



 

 

 

 

 

 

 

126 Makaron TORTELLINI z serem 250 g  1 szt  

127  Makaron 500 g ŁAZANKA  2 szt 

128  Makaron  Kokarda 400 g  3 szt 

129  Makaron Agn Spec .Muszle 500 g   1 szt  

130 Makaron z mąki z pszenicy Durum  1 szt  

131 Makaron  Ricossa Lasagne 500 g  2 szt  

132 Szynka  2,66 6kg  

133 Schab  1,518 kg  

134 Karkówka  2,374 kg  

 

 

 

 

Cena brutto łącznie za surowce do zajęć prowadzonych w oparciu o program innowacyjny  

 

 

…………………………................. zł (słownie: ............................................................. złotych)  

 

 

 

........................................................ 

            miejscowość i data                                          

 

 

 

 

                                                                               

................................................................................... 

                                                                          Podpis i pieczątka Oferenta 

 


