
 
 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.                                                      Sokołów Młp., 07.02.2017r. 

ul. Lubelska 37 

36-050 Sokołów Młp. 

tel./fax 17 7729009   

 

Zapytanie ofertowe nr 10/2017 

 

Nabywca  

Powiat Rzeszowski 

ul. Grunwaldzka 15  

35-959 Rzeszów 

NIP: 813 29 19 572  

Odbiorca faktury (Płatnik) 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.    

ul. Lubelska 37 

36-050 Sokołów Młp. 

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Przedmiotem zamówienia jest dostawa wyposażania do pracowni gastronomicznej w 

ramach projektu  pt. Szkoła profesjonalnych kompetencji praktycznych, Działanie nr 9.4 numer 

wniosku WND-RPPK.09.04.00-18-0009/16 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zapytania:  

 

1. Parowar – 2 szt.  

Urządzenie do gotowania na parze wyposażone w  pojemnik do gotowania sypkich produktów, 

z programem elektronicznym i wskaźnikiem poziomu wody. Pojemnik wykonany z tworzywa 

sztucznego z możliwością mycia w zmywarce. Funkcje dodatkowe: podtrzymywanie 

temperatury, pojemniki z wyjmowanym dnem do dużych porcji, timer, zintegrowana podstawa 

na jajka. 

2. Urządzenie wielofunkcyjne Sokowirówka/szatkownica- 2 szt.   

Obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem przez uruchomieniem 

niepoprawnego złożenia. Filtr siatkowy ze stali nierdzewnej, z gumowymi nóżkami. Wysoka 

wydajność pracy – 1litr soku w ciągu minuty , zdejmowany pojemnik na odpadki. Otwór 

podawczy min 170 mm, moc min 800 W.  

Odpływ soku do pojemnika.   

 Możliwość ścierania całych owoców i warzyw z  wytrzymałą, metalową komorą mielenia. 

Posiada szatkownicę, pojemnik z miską zasypową.  

3. Mikser- 8 szt.  

Mikser o mocy min 400 W, z 5-stopniową regulacją prędkości pracy, funkcją Turbo, 

wyposażony w stojak z misą obrotową o pojemności min 3 l. Posiada końcówki do mieszania, 

do ubijania, tarczę przecierającą 

4. Maszynka do mielenia mięsa- 2 szt.  

Obudowa wykonana z aluminium. W zestawie 2 sita. Włącznik/ przełącznik zmiany kierunku 

obrotów. Rozmiar około 250x200 mm. Moc min 400.  

5. Spieniacz do mleka- 4szt. 

Pojemność 800 ml. Zakres temperatur min 00 – maks. 750. Jednorazowe spienianie maks. 200 

ml mleka. Moc min 550 W.   

6. Kawiarka-4 szt 

 Praktyczny ekspres dzbankowy do kawy, herbaty i espresso przeznaczony do stosowania na 

kuchniach gazowych, ceramicznych, elektrycznych. 



 
 

 
Dzięki oryginalnie zastosowanemu systemowi parzenia kawy, kawiarka nie powoduje 

przenikania obcych zapachów do napoju. Produkt posiada oryginalny, elegancki wygląd i 

ergonomiczny uchwyt. 

7. Noże do jarzyn- 10 szt.  

Nóż z wygiętym ostrzem. Rozmiar około 180 mm.  

8. Obieraczka do warzyw-  10 szt.  

Obierak ząbkowany, od 180 – 210 mm.  

9. Patelnie- 7 szt.  

Profesjonalna patelnia okrągła wykonana z twardego odlewu aluminium, pokryte 

nieprzywierającą powłoką bardzo wytrzymałą na zarysowania. Rozmiar min 240 mm.  

10. Naczynie żaroodporne- 10 szt.  

Szklane, owalne naczynie z pokrywą,  przystosowane do używania w piekarnikach 

elektrycznych, gazowych, kuchenkach mikrofalowych oraz w lodówkach i zamrażarkach, 

naczynie może być zmywane w zmywarce. Litraż od 5-6 litrów.  

11. Miski ze stali nierdzewnej- 30 szt.  

Miska ze stali satynowej. Rozmiar 0,6 – 1 l.  

12. Formy do terrin- 4 szt.  

Wykonana ze stali nierdzewnej, forma do pieczenia pasztetów. 

Wymiary; 

Długość: 400 mm, 

Szerokość: 50 mm, 

Wysokość: 40 mm, 

13. Patelnia grillowa kwadratowa – 4 szt.  

Profesjonalna patelnia wykonana z twardego odlewu aluminium, pokryte nieprzywierającą 

powłoką bardzo wytrzymałą na zarysowania. Rozmiar min 280x280 mm.  

14. Sztućce  - 2 komplety( zestawy)  

Stal 18/10 grubość stali 2 mm.  

Skład 1 kompletu: 

24 x nóż obiadowy 

24 x widelec obiadowy 

24 x łyżka obiadowa 

24 x łyżeczka do herbaty 

24 x widelczyk do ciasta  

24 x łyżeczka do kawy 

24 x łyżka długa  

15. Cukiernice – 5 szt.                                                      

Średnica: 111 mm, pojemność około 0,40 l, materiał arcoroc.  

16. Bulionówki – 50 szt. +podstawki 50 szt.  

Bulionóka arcoroc 300ml plus podstawka 

17. Blender Barowy -  2 szt.  

Obudowa ze stali nierdzewnej i tworzywa sztucznego, dzbanek z tworzywa sztucznego. 

Ostrza ze stali chromowo – niklowe 18/10, 3 poziomy prędkości, funkcja pulsowania, 

włącznik/wyłącznik, maks. pojemność napełniania około 2200 ml. Moc 1000 W.  

18. Łyżeczka barmańska – 12 szt.  

Łyżka barmańska do latte.  

Stal 18/10 grubość stali 2 mm.  

19. Koszyk plastikowy -7 szt.  

Koszyk 30.5 x 20 x 11 cm 

 WYMIARY: 

- długość: 30,5 cm 

- szerokość: 20 cm 

- wysokość: 11 cm 



 
 

- waga: ok 85 g 

20. Kuchnia gazowo-elektryczna  - 2 szt.  

Płyta 4 palniki gazowe, zapalacze w pokrętłach, zabezpieczenie przeciw wypływowe gazu 

Piekarnik-elektryczny ,termo obieg ,opiekacz ,czyszczenie katalityczne 

21. Kuchenka mikrofalowa – 2 szt.  

Kuchenka –pojemność 20l, gotowanie, podgrzewanie, rozmrażanie, moc 700w 

22. Kieliszek do Martini – 30 szt.  

- profesjonalne szkło dla gastronomii przystosowane do  mycia w zmywarce 

Wysokość - H (mm): 136 

Średnica (mm): 107 

Pojemność: około 200 ml 

 
Zaproponowane urządzenia muszą być nowe, nieużywane, wolne od wad, a ich parametry 

techniczno-funkcjonalne nie niższe niż przedstawione w szczegółowym opisie przedmiotu 

zamówienia.  

 
Kod CPV: 

39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły 

cateringowe 

 

TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 

Termin wykonania przedmiotu zamówienia od dnia podpisana umowy najpóźniej do 

31.03.2017r. 

 

IV. RODZAJ I OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ 

KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z SPOSOBEM OCENY OFERT  

Przy wyborze oferty Zamawiający kierował będzie się następującymi kryteriami:  

 

1 kryterium:  cena  -  waga   80 pkt.     

Sposób oceny ofert: 
Obliczenie liczby punktów przyznanych każdej ofercie w KRYTERIUM CENA zostanie dokonane na 

podstawie wzoru.  

 

 
      C =     najniższa wartość (cena brutto) z zaoferowanych       x 100  x  waga kryterium (0,8) 

                                   wartość(cena brutto) z badanej oferty      

 

2 kryterium: termin realizacji zamówienia – waga 20 pkt.  

Sposób oceny ofert:  

wykonanie przedmiotu zamówienia do 28.02.2017r. – 20 punktów,  

wykonanie przedmiotu zamówienia do 31.03.2017r. – 10 punktów.  

 

Do realizacji zamówienia zostanie wybrany oferent, który otrzyma największą liczbę punktów.  

 

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY 

Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania 

ofertowego (załącznik 1 Wzór formularza ofertowego). 

 

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA OFERT 

- Oferta powinna być przesłana za pośrednictwem: faksem 17 7729009, poczty, poczty 

elektronicznej, kuriera lub też dostarczona osobiście na  adres: Zespół Szkół w Sokołowie Młp. 

ul. Lubelska 37 36-050 Sokołów Młp. do dnia 15.02.2017r.  

Koperta zawierającą ofertę powinna być zaadresowana: 



 
 

Zespół Szkół w Sokołowie Młp.  

ul. Lubelska 37 

 36-050 Sokołów Młp 

z dopiskiem: 

Oferta na wybór dostawcy w związku z realizacją projektu - Szkoła profesjonalnych 

kompetencji praktycznych 10/2017 

- Ocena ofert  zostanie  dokonana  w dniu  15.02.2017r.  Oferent którego oferta będzie 

najatrakcyjniejsza zostanie poinformowanym telefonicznie, osobiście, mailem lub faxem.  

- Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane 

 

VI. DODATKOWE INFORMACJE 

1. Wszelkie wyjaśnienia dotyczące niniejszego zapytania przekazywane będą pisemnie, 

faksem, pocztą e-mail na adres spkpsokolow@op.pl 

2. Zamawiający z wykonawcą będzie porozumiewał się mailem, osobiści, faksem, telefonicznie oraz 

pocztą tradycyjną.  

3. Osobą uprawnioną do porozumiewania się z wykonawcą będzie Pani Anna Kolano.  

4. Informacje na temat wykluczenia zawarte są w Wytycznych Instytucji Zarządzającej Regionalnym 

Programem Operacyjnym Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 w pkt. 38.  
5. Wybór Wykonawcy nastąpi z zachowaniem zasady uczciwej konkurencji i równego 

traktowania ubiegających się o zamówienie. 

6. Płatność za przedmiot zapytania ofertowego nastąpi w momencie, kiedy zamawiającemu 

zostanie przekazana z Instytucji Pośredniczącej transza na rok 2017r.  

7. Wszelkich informacji związanych z zapytaniem ofertowym udziela Pan Antoni Kula -  

Dyrektor zespołu Szkół w Sokołowie Młp., ul. Lubelska 37,  pod numerem telefonu: 17 

7729009. 

 

VII. ZAMAWIAJĄCY ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO 

 

1. Nieudzielania odpowiedzi oferentom, których oferta nie zostanie uznana za 

najkorzystniejszą, 

2. Zawarcia umowy tylko z wybranym oferentem, 

3. Nierozpatrywania ofert otrzymanych po terminie, 

4. Odwołania postępowania bez podania przyczyn oraz do zamknięcia postępowania bez 

wybrania oferty, 

5. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu. 

6. Złożenia przez  

VIII. WYKLUCZENIA 

O udzielenie zamówienia może ubiegać się Wykonawca, który nie podlega wykluczeniu na 

podstawie z art. 24 ust. 1 pkt 12-22 ustawy Prawo zamówień publicznych. 

Wykluczeni z postępowania zostaną również Wykonawcy, którzy posiadają z Zamawiającym 

powiązania kapitałowe i osobowe, w szczególności poprzez: 

a) uczestnictwo w spółce jako wspólnik spółki cywilnej, osobowej; 

b) posiadanie udziałów co najmniej 10% akcji; 

c) pełnienie funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, 

pełnomocnika; 

d) pozostawania w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w 

linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w 

stosunku przysposobienia, opieki, kurateli. 

 

Zapytanie ofertowe zostało zamieszczone na stronie internetowej ZS w Sokołowie Młp.: 

http://bip.zssokolow.edu.pl oraz na tablicy informacyjnej w siedzibie Zamawiającego. 

 

mailto:spkpsokolow@op.pl
http://bip.zssokolow.edu.pl/


 
 

Załącznik 1 

 

Formularz ofertowy  

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

 (nazwa, adres firmy, dane do kontaktu) 

składamy niniejszą ofertę na dostawę wyposażenia do pracowni gastronomicznej w ramach 

projektu  pt. Szkoła profesjonalnych kompetencji praktycznych Działanie nr 9.4 numer wniosku 

WND-RPPK.09.04.00-18-0009/16 

 

Doposażenie pracowni 

gastronomicznej  
 j.m. 

 

ilość Model 

sprzętu  

Cena 

jednostkowa 

netto 

Podatek 

VAT 

Cena 

jednost

kowa 

brutto 

razem 

Parowar szt.  2      

Naczynia żaroodporne szt.  10      

Maszynka do mięsa  szt.  2      

Sokowirówka szt.  2      

Mikser szt.  8      

Spieniacz do mleka szt.  4      

Kawiarka szt.  4      

Nóż do jarzyn  szt.  10      

Obieraczka do warzyw  szt.  10      

Foremka do terrin szt.  4      

Miski polerowane   szt.  30      

Patelnie teflonowe  szt.  7      

Patelnia grillowa 

kwadratowa  
szt.  

4 
 

    

Sztućce komplet zestaw 2      

Cukiernice szt. 5      

Podstawki pod 

bulionówki 
szt. 

50 
 

    

Bulionówki  szt. 50      

Blender barowy  szt. 2      

Łyżeczka barmańska szt. 12      

Koszyk plastikowy  szt. 7      

Kuchnia gazowo-

elektryczna  
szt. 

2 
 

    

Kuchenka mikrofalowa szt. 2      

Kieliszek do martini  szt. 30      

 



 
 

 

 

1 kryterium  

 

Cena brutto całości zamówienia: …............................................................. zł.,  

słownie….....................................................................................................................................            

 

Cena netto całości zamówienia: …............................................................. zł.,  

słownie….....................................................................................................................................            

 

2 kryterium  

Data wykonania przedmiotu zamówienia …………………………………….. (Proszę wpisać 

datę dzień/miesiąc/rok).  

 

 
1. Oświadczam że oferuję przedmiot zamówienia zgodnie z wymaganiami zawartymi w zapytaniu 

ofertowym.  

2.  Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone w zapytaniu ofertowym.  

3.  Oświadczam, że akceptuję warunki zapytania ofertowego i nie wnoszę do nich uwag.  

4.  Oświadczam, że zobowiązuję się w przypadku wyboru mojej oferty, do zawarcia umowy na 

ustalonych tam warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.  

 

 

........................................................ 

            miejscowość i data                                                                                

                                  

 

   ................................................................................... 

                                                                          Podpis i pieczątka Oferenta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


