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Zespot Szkot w Sokotowie Mip. Sokotéw Mip., 22.11.2016r.
ul. Lubelska 37

36-050 Sokotow Mip.

tel./fax 17 7729009

Zapytanie ofertowe nr 1/2016

I. ZAMAWIAJACY
Zespot Szkot w Sokotowie Mip.
ul. Lubelska 37  36-050 Sokotow Mip.
tel. 17 77 29 009
NIP: 814 125 86 67
II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Rodzaj zamo6wienia: dostawa
Nazwa zamowienia: zakup ksigzek do biblioteki
Przedmiotem zamowienia jest zakup ksigzek do biblioteki w ramach projektu pt.
Szkota profesjonalnych kompetencji praktycznych, Dziatanie nr 9.4 numer wniosku WND-
RPPK.09.04.00-18-0009/16
2. Szczegotowy opis przedmiotu zapytania:
Wyposazenie w ksiazki pracowni samochodowe;j
Zestaw | — 20 szt.

Autor Tytut Wydawnictwo

,Podstawy konstrukcji maszyn
Z elementami bhp.”

Podrecznik do ksztalcenia w zawodach
technik pojazdow samochodowych, | Nowa Era
mechanik  pojazdéow  samochodowych

Marek Zalewski, Mariusz
Szymanczak, Przemystaw Kubiak

i elektromechanik pojazdoéw
samochodowych.
Rafat Burdzik, Dlagnozpwanle eIek’Frycznych oo
. . elektronicznych uktadow pojazdow | Nowa Era
Pawet Fabis, Przemystaw Kubiak
samochodowych.

Naprawa elektrycznych i elektronicznych

Pawetl Fabis, Przemystaw Kubiak ukladow pojazdéw samochodowych. Nowa Era
Rafat Burdzik, . . L ,

. Diagnozowanie zespoldw i1 podzespotow
Lukasz Konieczny, P Nowa Era
Jan Warczek pojazdéw samochodowych.
Rafat Burdzik, 0 L dzeni bshugi
Mariusz Szymarczak, rganizacja i prowadzenie procesu obstugi |\ £
Marek Zalewski pojazdow samochodowych
Michal Markowski, Zbigniew Naprawa zespotow i podzespotow pojazdow Nowa Era
Stanik samochodowych.
Wyposazenie w ksigzki pracowni gastronomicznej
Zestaw | -1 szt.
Autor Tytut Wydawnictwo
Joanna Duda, Sebastian Krzywda | Pracownia organizacji zywienia. WSiP

Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

Piotr Dominik Pracownia obstugi klientow. Technik WSiP
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15
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Renata Szajna, Danuta Lawniczak

Ustugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15.

Podrgcznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

WSIP

Piotr Dominik, Anna Kmiotek

Repetytorium i testy egzaminacyjne.
Egzamin zawodowy. Kucharz . Technik
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.6. Sporzadzanie potraw
I napojow.

WSIP

Piotr Dominik

Testy i zadania praktyczne. Egzamin
zawodowy. Technik zywienia i ustug
gastronomicznych. Kucharz. Kwalifikacja
T.6. Sporzadzanie potraw i napojow.

WSIP

Piotr Dominik

Testy i zadania praktyczne. Egzamin
zawodowy. Technik zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych

WSIP

Zestaw 1l — 4 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSIP

Piotr Dominik

Pracownia obstugi klientow. Technik
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

WSiP

Renata Szajna, Danuta Lawniczak

Uslugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15.

Podrecznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

WSiP

Anna Kmiotek-Gizara

Pracownia gastronomiczna. Sporzadzanie
potraw i napojow. Kwalifikacja T.6.

WSIP

Hanna Kunachowicz

Wartos¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych i typowych potraw

Wydawnictwo
lekarskie PZWL

Zestaw 111 — 10 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSIP

Piotr Dominik Pracownia obshugi klientow. Technik WSIiP
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

Renata Szajna, Danuta Lawniczak | Ushlugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15. | WSIiP

Podrecznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Hanna Kunachowicz

Wartos¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych 1 typowych potraw

Wydawnictwo
lekarskie PZWL

Anna Kmiotek

Ustugi gastronomiczne. Podrecznik do
zawodu technik Zywienia i ustug
gastronomicznych.

WSIiP

Beata Dasiewicz

Chemia wokot nas. Chemia w kuchni.

Zamkor
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Zestaw IV -5 szt.

Autor Tytut Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda | Pracownia organizacji zywienia. WSIiP
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

Piotr Dominik Pracownia obstugi klientow. Technik WSIiP

zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

Renata Szajna, Danuta Lawniczak | Ustugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15. | WSIP
Podrecznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Hanna Kunachowicz Warto$¢ odzywcza wybranych produktow Wydawnictwo
spozywczych i typowych potraw lekarskie PZWL

Sandeman Florens Dekorowanie stolu Delta W-Z

Rudolf Biller Ozdabianie potraw Delta W-Z

Wyposazenie w ksigzki pracowni informatycznej
Zestaw | — 20 szt.

Autor Tytut Wydawnictwo

Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel PRACOWNIA APLIKACII WSIP
INTERNETOWYCH. TWORZENIE
APLIKACJI INTERNETOWYCH | BAZ
DANYCH ORAZ ADMINISTROWANIE
BAZAMI. KWALIFIKACJA E.14

Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel PRACOWNIA URZADZEN TECHNIKI | WSIP
KOMPUTEROWEJ. TECHNIK
INFORMATYK. KWALIFIKACJA E.12

Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel REPETYTORIUM I TESTY WSIP
EGZAMINACYJINE. EGZAMIN
ZAWODOWY. TECHNIK
INFORMATYK. KWALIFIKACJA E.12.
SZKOLY PONADGIMNAZJALNE

Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 1. Nowa Era
Nowosad Tworzenie stron internetowych
Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 2. Nowa Era
Nowosad Tworzenie baz danych i administrowanie

bazami danych.
Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 3. Nowa Era
Nowosad Tworzenie aplikacji internetowych

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin wykonania przedmiotu zamowienia do 16.12.2016r.

IV. RODZAJ 1 OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE
KIEROWAL PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z SPOSOBEM OCENY OFERT

Przy wyborze oferty Zamawiajacy kierowal bedzie si¢ nastepujagcymi kryteriami:

1 kryterium: cena - waga 100 pkt.

Sposob oceny ofert:

P (liczba punktow za kryterium dla poszczegdlnych ofert) = najnizsza cena brutto taczna
sposrdd ztozonych ofert/cene brutto taczng oferty badanej x 100 pkt.

Do realizacji zamoOwienia zostanie wybrany oferent, ktdry otrzyma najwigksza liczbe

punktow.
V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
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Oferent powinien stworzy¢ ofert¢ na formularzu zataczonym do niniejszego zapytania
ofertowego (zalacznik 1 Wzor formularza ofertowego).

Oswiadczenie o braku powigzan z wykonawcami (zatgcznik nr 2)

Oswiadczenie o nieistnieniu konfliktu interesoOw (zatacznik nr 3)

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT

- Oferta powinna by¢ przestana za posrednictwem: faksem 17 7729009, poczty, poczty
elektronicznej, kuriera lub tez dostarczona osobi$cie na adres: Zespot Szkot w Sokotowie
Mip. ul. Lubelska 37 36-050 Sokotow Mip. do dnia 30.11.2016r.

Koperta zawierajacg ofert¢ powinna by¢ zaadresowana:

Zespot Szkot w Sokotowie Mip.

ul. Lubelska 37

36-050 Sokotow Mtp

z dopiskiem:

Oferta na wybor dostawcy w zwiazku z realizacja projektu - Szkola profesjonalnych
kompetencji praktycznych

- Ocena ofert zostanie dokonana w dniu 01.12.2016r. Oferent ktorego oferta bedzie
najatrakcyjniejsza zostanie poinformowanym telefonicznie, osobiscie, mailem lub faxem.

- Oferty ztozone po terminie nie b¢dg rozpatrywane

VI. DODATKOWE INFORMACJE

1. Wszelkie wyjasnienia dotyczace niniejszego zapytania przekazywane begda pisemnie,
faksem, pocztg e-mail na adres spkpsokolow@op.pl

2. Zamawiajacy z wykonawca bedzie porozumiewat si¢ mailem, osobisci, faksem, telefonicznie oraz
poczta tradycyjna.

3. Osoba uprawniong do porozumiewania si¢ z wykonawca bedzie Pani Anna Kolano.

4. Informacje na temat wykluczenia zawarte sa w Wytycznych Instytucji Zarzadzajacej Regionalnym
Programem Operacyjnym Wojewodztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 w pkt. 38.

5. Wybor Wykonawcey nastagpi z zachowaniem zasady uczciwej konkurencji 1 rownego
traktowania ubiegajacych si¢ o zamdwienie.

6. Wszelkich informacji zwiazanych z zapytaniem ofertowym udziela Pan Antoni Kula -
Dyrektor zespotu Szkot w Sokolowie Mlp., ul. Lubelska 37, pod numerem telefonu: 17
7729009.

VII. ZAMAWIAJACY ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO

1. Nieudzielania odpowiedzi oferentom, ktorych oferta nie zostanie uznana za
najkorzystniejsza,

2. Zawarcia umowy tylko z wybranym oferentem,

3. Nierozpatrywania ofert otrzymanych po terminie,

4. Odwotania postgpowania bez podania przyczyn oraz do zamknigcia postgpowania bez
wybrania oferty,

5. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postgpowaniu.

6. Ztozenia przez

VI WYKLUCZENIA

O udzielenie zamowienia moze ubiega¢ si¢ Wykonawca, ktory nie podlega wykluczeniu na
podstawie z art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamowien publicznych.

Wykluczeni z postgpowania zostang rowniez Wykonawcy, ktorzy posiadajg z Zamawiajacym
powigzania kapitalowe i osobowe, w szczegdlnosci poprzez:


mailto:spkpsokolow@op.pl
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a) uczestnictwo w spotce jako wspolnik spotki cywilnej, osobowej;

b) posiadanie udziatow co najmniej 10% akc;ji;

¢) petienie funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta,
petnomocnika;

d) pozostawania w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w
linii prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w
stosunku przysposobienia, opieki, kurateli.

Zapytanie ofertowe zostato zamieszczone na stronie internetowej ZS w Sokotowie Mip.:
http://bip.zssokolow.edu.pl oraz na tablicy informacyjnej w siedzibie Zamawiajgcego.
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Zalacznik 1

(nazwa, adres firmy, dane do kontaktu)

skladamy niniejsza ofert¢ na zakup ksigzek do biblioteki w ramach projektu pt. Szkota

profesjonalnych kompetencji
RPPK.09.04.00-18-0009/16

Wyposazenie w ksiazki pracowni samochodowej

Zestaw | — 20 szt.

praktycznych Dziatanie nr 9.4 numer wniosku WND-

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Marek Zalewski, Mariusz

,Podstawy konstrukcji
Z elementami bhp.”
Podrgcznik do ksztatlcenia w zawodach

maszyn

Syvmaticzak. Prremystaw Kubiak technik pojazdow samochodowych, | Nowa Era
Y ’ Y mechanik  pojazdow  samochodowych
i elektromechanik pojazdow
samochodowych.
. Diagnozowanie elektrycznych i
?jﬁ:ﬁ‘;ﬂ?kﬁuem daw Kubiak | Clektronicznyeh  ukladéw  pojazdow | Nowa Era
’ Y samochodowych.
Pawetl Fabis, Przemystaw Kubiak Naprayv a e!ektrycznych | elektronicznych Nowa Era
uktadéw pojazdow samochodowych.
Rafal Burdzik, Diaen ni ow i d 16
Lukasz Konieczny, agnozowanie zespolow 1 pOCzesPOIoW | Nowa Era
Jan Warczek pojazdéw samochodowych.
Rafal Burdzik, L. . .
. , Organizacja i prowadzenie procesu obstugi
Mariusz Szymanczak, i Nowa Era
Marek Zalewski pojazdéw samochodowych
Michal Markowski, Zbigniew Naprawa zespotow i podzespotow pojazdow Nowa Era

Stanik

samochodowych.

Wyposazenie w ksiazki pracowni gastronomicznej

Zestaw | — 1 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSiP

Piotr Dominik Pracownia obstugi klientow. Technik WSiP
zywienia i ushug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

Renata Szajna, Danuta Lawniczak | Ustlugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15. | WSIP

Podrgcznik do nauki zawodu technik
zywienia i ushug gastronomicznych.
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Piotr Dominik, Anna Kmiotek

Repetytorium i testy egzaminacyjne.
Egzamin zawodowy. Kucharz . Technik
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.6. Sporzadzanie potraw
I napojow.

WSIP

Piotr Dominik

Testy i zadania praktyczne. Egzamin
zawodowy. Technik zywienia i ustug
gastronomicznych. Kucharz. Kwalifikacja
T.6. Sporzadzanie potraw i napojow.

WSIP

Piotr Dominik

Testy i zadania praktyczne. Egzamin
zawodowy. Technik zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych

WSIP

Zestaw 1l — 4 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSiP

Piotr Dominik

Pracownia obstugi klientow. Technik
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

WSIP

Renata Szajna, Danuta Lawniczak

Ustugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15.

Podrecznik do nauki zawodu technik
zywienia i ushug gastronomicznych.

WSIP

Anna Kmiolek-Gizara

Pracownia gastronomiczna. Sporzadzanie
potraw i napojow. Kwalifikacja T.6.

WSiP

Hanna Kunachowicz

Wartos¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych i typowych potraw

Wydawnictwo
lekarskie PZWL

Zestaw 111 — 10 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSIiP

Piotr Dominik Pracownia obstugi klientow. Technik WSIiP
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

Renata Szajna, Danuta Lawniczak | Ushlugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15. | WSIiP

Podrecznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Hanna Kunachowicz

Warto$¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych 1 typowych potraw

Wydawnictwo
lekarskie PZWL

Anna Kmiotek

Ustugi gastronomiczne. Podrecznik do
zawodu technik Zywienia i ustug
gastronomicznych.

WSIiP

Beata Dasiewicz

Chemia wokot nas. Chemia w kuchni.

Zamkor
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Zestaw IV -5 szt.

Autor Tytut Wydawnictwo

Joanna Duda, Sebastian Krzywda

Pracownia organizacji zywienia.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Kwalifikacja T.15

WSiP

Piotr Dominik Pracownia obstugi klientow. Technik WSIiP
zywienia i ustug gastronomicznych.
Kwalifikacja T.15

Renata Szajna, Danuta Lawniczak | Ustugi gastronomiczne. Kwalifikacja T.15. | WSIP

Podrgcznik do nauki zawodu technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Hanna Kunachowicz

Warto$¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych i typowych potraw

Wydawnictwo
lekarskie PZWL

Sandeman Florens

Dekorowanie stotu

Delta W-Z

Rudolf Biller

Ozdabianie potraw

Delta W-Z

Wyposazenie w ksiazki pracowni informatycznej

Zestaw | — 20 szt.

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel

PRACOWNIA APLIKACII
INTERNETOWYCH. TWORZENIE
APLIKACJI INTERNETOWYCH | BAZ
DANYCH ORAZ ADMINISTROWANIE
BAZAMI. KWALIFIKACJAE.14

WSiP

Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel PRACOWNIA URZADZEN TECHNIKI | WSiP
KOMPUTEROWEJ. TECHNIK
INFORMATYK. KWALIFIKACJA E.12
Tomasz Klekot, Krzysztof Pytel REPETYTORIUM I TESTY WSIP
EGZAMINACYJINE. EGZAMIN
ZAWODOWY. TECHNIK
INFORMATYK. KWALIFIKACJA E.12.
SZKOLY PONADGIMNAZJALNE
Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 1. Nowa Era
Nowosad Tworzenie stron internetowych
Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 2. Nowa Era
Nowosad Tworzenie baz danych i administrowanie
bazami danych.
Krzysztof T. Czarkowski, llona Kwalifikacja E.14. cze$¢ 3. Nowa Era

Nowosad

Tworzenie aplikacji internetowych
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Wyposazenie w ksigzki pracowni samochodowej

Cena brutto tacznie ksigzki do biblioteki ........................ccceeeeee.. ZE (stownie:

.. ztotych)

Cena netto tacznie ksigzki do biblioteki ......................c.cceeeeen. zh (Slownie:

.. ztotych)

Wyposazenie w ksiazki pracowni gastronomicznej

Cena brutto tacznie ksigzki do biblioteki ...................................... Zt (stownie:

.. ztotych)

Cena netto tacznie ksiagzki do biblioteki ...................................... Zk (slownie:

.. ztotych)

Wyposazenie w ksiazki pracowni informatycznej

Cena brutto tacznie ksigzki do biblioteki ........................ccceeeeeee.. ZE (stownie:

e et eeree e e e et seeebeesaeesseesseesneenneeeneens ZEOTYCH)

Cena netto tacznie ksigzki do biblioteki ........................cccec......e. 2t (stownie:
.. ztotych)

Razem kwota oferty:

Cena brutto tacznie ksigzki do biblioteki .........................ccceene..... zt (stownie:
.. ztotych)
Cena netto tacznie ksigzki do biblioteki ........................cccceenee.e.. 2t (slownie:
.. ztotych)
OSWIADCZENIA:
1. Oswiadczam ze oferuj¢ przedmiot zamdéwienia zgodnie z wymaganiami zawartymi
w zapytaniu ofertowym.
2. Oswiadczam, ze spelniam warunki udzialu w postgpowaniu okreslone w zapytaniu
ofertowym.
3. Oswiadczam, ze akceptuj¢ warunki zapytania ofertowego i nie wnosz¢ do nich uwag.
4. Oswiadczam, ze zobowiazuje si¢ w przypadku wyboru mojej oferty, do zawarcia umowy
na ustalonych tam warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

miejscowosc 1 data

Podpis i pieczatka Oferenta



